LE BISTRO

G 23 Py

Escargots au Four (8 piéces) 9€
Caviar d’Aubergine & Croutons 5€
Os a moelle grillé & Tartines de pain de campagne (2 piéces) 10€
Panisses Maison et sa Rouille 5€
Planche de Fromages 25€
Planche de Charcuterie & Fromages (Origine France et Italie) La petite 20€ La grande 42€
Soupe de Poissons (Rouille & Croutons, Emmental rapé) 15€
Salade César (Filets de Poulet Pané, Tomates, Grana Padano, Croutons, CEuf Mollet & Solode) 17€
Salade Italienne (Burrata, Jambon Cru, Pesto, Tomates & Salade) 19€
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Onglet de Beeuf Aubrac (Frites et Salade)

Supplément Sauce Poivre, Roquefort ou Echalotte

THE Burger (Steak de boeuf 150gr, Sauce Burger Maison, Oignons Frits, Emmental,
Cornichons Douy, Frites & Salade)

THE Burger Végétarien (Idem mais avec Steak de Soja & Quinoa)

Tomahawk de Cochon (Frites et Salade)

Loup entier grillée a la Plancha (Légumes & Pommes de Terre Safranées)

Marmite de la Mer (Soupe de Poissons, Filet du Poisson du Jour, 2 Gambas Sauvages,
Pommes de Terre Safranées, Rouille, Fromage répé, Croutons & Ail)
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26€
3€

19€
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24€
28€

32€
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Tartare Préparé (Capres, Cornichons, Persil, Oignons & Sauce Tartare) 20€ Tartare Poélé 22€/
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Sirop, Aiguillettes de Poulet Panées, Frites & Boule de Glace

9€
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Café Gourmand

Mille Feuille Revisité Maison

Dessert du moment

Brioche Perdue au Caramel Beurre Salé Maison ou Nutella
Assiette de Fromage

9€

8€
8€
9€

9€

Prix nets en €uro & service compris - Les tickets restaurant dématérialisés ne sont acceptés uniquement semaine et le midi.
Paiement par CB et espéces uniquement.
Les informations sur les allergénes présents dans les plats sont & votre disposition au bar.




